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INFORMACION TECNICA
Endlogo : Santiago Margozzini Alcohol :14.5%
Cepas: : 100% Syrah AzUcar Residual :2.71g/l
Cosecha : Amediados de marzo Acidez Total 1494 g/l
Produccién 110,000 cajas (9L) pH : 3.55

VINIFICACION

Las uvas fueron seleccionadas manualmente en los vifiedos y luego
transportadas a la bodega para ser despalilladas y realizar una maceracién pre
fermentativa en frio por 3 dias para extraer una mayor concentracion de
aromas y color. La fermentacion se realizd de manera tradicional en tanques de
acero inoxidable con temperaturas controladas sin superar los 28°C. Una vez
que la fermentacion alcohdlica fue realizada el vino fue separado de los orujos
para realiza la fermentacion malolactica en barricas francesas.

GUARDA
100% del vino estuvo en barricas francesas por 12 meses.
ENVASADO

El vino fue embotellado sin clarificar, estabilizado naturalmente y solo con una
filtracion de 20 micras a la botella.

POTENCIAL DE GUARDA

Puede ser disfrutado inmediatamente o guardado en bodega por 7 afios.

NOTAS DE CATA

Profundo color rojo violdceo, con aromas intensos a frutas negras que se
combinan perfectamente con algunos toques ahumados provenientes de la
guarda. En boca también es sabroso, con taninos redondos y suaves. De una
agradable textura bien balanceada con la fruta y complejas notas de guarda,
gue terminan en un largo y placentero final.

MARIDAJE

Acompafia bien platos que contengan pato, cordero, cerdo y carnes rojas, asi
como también marida bien con quesos mas maduros.
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Proveniente de vifiedos plantados en el
afio 2000, en Ninquén, nuestro reconocido
vifiedo de montafia en el Valle de
Colchagua. Ubicados a 300 msnm,
conducidos en espaldera tradicional en
orientaciones variables dependiendo de la
pendiente por donde pasen las hileras.

CLIMA

De clima tipo Mediterraneo, con una gran

amplitud térmica entre el dia y la noche, lo OCEANO
que permite lograr una mayor I
concentracion ademas de una maduracion % Cabernes
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El clima en Ninquén es mas fresco que el

resto del area, dada su altitud, ademas de

su exposicion solar Este que predomina, y (j(,,'()v}:?\'(;l~,\
permite que las vifias no reciban el sol de Cabernet Sauvignon - Carmenére
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SUELO

Ninguén es un montafia isla, que

corresponde a una parte remanente de la
Cordillera de la Costa. De suelos de origen
volcanico, muy pobres en materia organica

y delgados, lo que nos entrega vifledos de -
bajo vigor, enriquecidos en color y de una
concentracion superior, lo que nos permite

una mayor complejidad en nuestros vinos.
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TEMPORADAY COSECHA

La vendimia 2017 fue bastante calurosa,
teniendo temperaturas maximas récord en

varias décadas sumado a cargas AMERICA

relativamente bajas, lo que la convirtié en DEL SUR
una de las vendimias mas anticipadas que B
hemos tenido. e 4“1 Y
Esta particular cosecha nos entregd un P P B0

Syrah poderoso, de gran volumen e
intensa fruta negra bien madura, de ,
caracteristicas Unicas de este especial
terrair.
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