
Rare PINOT NOIR 2020

“Pinot noir es la cepa más maravillosa que existe en el 
mundo; revelarlo y potenciarlo es una meta que desde 

hace años me obsesiona .”

Adolfo Hurtado

INFORMACIÓN TÉCNICA

D.O. : Valle de Leyda
Cepas : 100% Pinot Noir
Vendimia : 13 marzo 2020

Alcohol : 14.0%
Azúcar Residual : 2.09 g/l
Acidez - pH : 5.16 g/l - 3.45 

Características de los viñedos 

De nuestros viñedos más costeros, plantados a pie franco en guyot doble con 
orientación noroeste. Esta variedad desarrolla todo su potencial en el fresco Valle de 
Leyda, sobre suelos que provienen de terrazas marinas antiguas con depósitos 
calcáreos y nieblas matinales del Océano Pacífico que se encuentra a tan solo 12 km.

Elaboración

Luego de seleccionar racimos en bodega el 100% fue despalillado sin molienda.

Maceración carbónica, molienda y pisoneo manual en pequeñas cubas abiertas.

Post fermentación trasiego inmediato para su crianza.

Crianza de 13 meses en fudres de roble francés de 2.000 litros y barrica de 228 litros.

Número de botellas producidas 3.400 de 750 cc.

Añada marcada por la sequía y brotaciones tempranas: 

La situación extrema de esta sequía afectó a todos los valles vitivinícolas de Chile, lo 
que afortunadamente no se vio reflejado en nuestros viñedos de Leyda, ya que se 
encuentra ubicado en la tercera sección del rio Maipo, el cual tuvo un 
comportamiento positivo en cuanto al abastecimiento hídrico.

El invierno del valle fue muy seco, y la primavera presentó algunas precipitaciones 
menores, sin efectos sobre la floración. El verano fue de temperaturas medias a altas 
lo que determino una muy buena sanidad fitosanitaria y concentración.

Por otra parte, la mayor acumulación de días grados y la brotación temprana, nos 
permitió cosechar tempranamente, entregándonos bocas tensas, con aromas más 
complejos y elegantes.


