
Sauvignon Blanc / 2020 

VIÑEDO

D.O:Valle Central

Clima: Mediterráneo, con las cuatro estaciones del año bien marcadas y una
gran amplitudtérmicaentre el día y la noche.

Suelo: Proveniente de suelos profundos, que hoy se caracterizan por ser
suelosaluvialescon grava.

Cosecha: Uvas seleccionadas y cosechadas manualmente a partir de
las primeras semanas de marzo.

VINIFICACIÓN

Enólogo:SantiagoMargozzini

Fermentación: La mitad de las uvas recibidas fueron maceradas en frío para
extraer una mayor cantidad de aromas. El resto fue prensado directo con el
racimo completo para fermentar posteriormente a bajas temperaturas en
tanquesde acero inoxidable.

Guarda: Se mantuvo solo en tanque de acero inoxidable para mantener las
característicasprimariasde la variedad.

DatosTécnicos:

Alcohol : 13.0%
AzúcarResidual : 1.91g/l
AcidezTotal : 5.82g/l
pH :3.20

NOTASDECATA

Color: Pálido coloramarillo limón con reflejosverdosos.

Aroma: Afrutados aromas de estilo cítricos con leves notas a flores de azahar y
sutiles toques herbalesal final de la nariz.

Sabor: Tiene una refrescante acidez y cuerpo ligero con pronunciados sabores
de pomelo, lima y limón junto a complejasnotas salinasy minerales.

GASTRONOMÍA

Excelente como aperitivo por sí solo o junto con entradas y/o ensaladas
frescasde verano. También acompañamuy bien pescadosy mariscosfrescos.


