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Chardonnay / 2020

VINEDO
D.O: Valle Central

Clima: Mediterraneo, con las cuatro estaciones del afio bien marcadas y una
gran amplitud térmica entre el dia y la noche.

Suelo: Profundos y compuestos de arcilla principalmente.

Cosecha: Uvas seleccionadas y cosechadas manualmente durante las
Ultimas semanas de marzo.

VINIFICACION

Endlogo: Santiago Margozzini

Fermentacidn: Los racimos fueron prensados directamente una vez que
llegaron a bodega para fermentar luego con levaduras seleccionadas en
tangues de acero inoxidable principalmente con temperaturas controladas

mas frescas.

Guarda: Solo un 25% del vino final realizd su fermentacion en barricas usadas
para obtener una mayor complejidad y volumen en boca.

Datos Técnicos:
Alcohol :14.0%
AzucarResidual  :3.87g/!
Acidez Total :4.90¢g/!
pH :3.38
NOTAS DE CATA

Color: Amarillo limén con reflejos dorados.

Aroma: Intensos aromas tropicales como pifia, guayaba y pldtano,
acompafiados de sutiles toques citricos de pomelo y lima.

Boca: Untuosa y agradable textura, siendo muy cremoso con una acidez
balanceada que combina en perfecto equilibrio con sus sabores afrutados de
estilo citricoy tropical.

GASTRONOMIA

Marida perfectamente con carnes blancas, pescados y mariscos en
general. Disfrutalo también con quesos y pastas cremosas.

Vifia MontGras se compromete con la sustentabilidad y el medio ambiente:
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