
VIÑEDO

Variedades:100% SauvignonBlanc

Clima: Costero, con influencia marina que se caracteriza por temperaturas
más constantes y frescas durante todo el año, además de neblinas matinales
que cubren los viñedos aportandouna mineralidadcaracterísticadel lugar.

Suelo:Provienede viñedos plantadosen suelosaluviales y graníticos.

Cosecha: Las primeras uvas para este vino se comenzaron a cosechar
manualmente el día 03 de marzo del 2020.

VINIFICACIÓN

Enólogo:CristiánCorrea.

Fermentación: Una vez recibidas las uvas en bodega estas fueron maceradas
en frío buscando extraer una mayor cantidad de aromas. Luego de separar las
pieles y clarificar el mosto, la fermentación fue realizada a bajas temperaturas
en tanquesde acero inoxidable.

DatosTécnicos:

Alcohol : 13.0%
AzúcarResidual : 1.68g/l
AcidezTotal : 5.98g/l
pH :3.44

NOTAS DE CATA

Color: Brillantey pálido coloramarillo limón verdoso.

Aroma: Notas minerales además de frutas cítricas como pomelo junto con
grosellasy sutiles toques herbalesal finalde la nariz.

Sabor: Tiene un buen volumen en boca con una fresca acidez propia del lugar,
que realzasus saboresafrutados en un amplio final.

GASTRONOMÍA

Es un vino muy gastronómico que se puede disfrutar junto a
pescados, carnes blancas, mariscos y ensaladas.
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