
VIÑEDO

Variedades:100% Pinot Noir

Clima: Mediterráneo con primaveras y veranos más fríos, además de neblinas
matinales que cubren los viñedos aportando una mayor mineralidad y
frescor.

Suelo:Provienede suelosque contienenprincipalmentearcillaroja y granito.

Cosecha: Las primeras uvas para este vino se comenzaron a cosechar
manualmente el día 23 de marzo del 2020.

VINIFICACIÓN

Enólogo:SantiagoMargozzini

Fermentación: Los racimos fueron despalillados para macerar en frío y
extraer una mayor cantidad de precursores aromáticos. Posterior a esto se
inoculó con levaduras seleccionadas para fermentar en tanques de acero
inoxidablea una temperaturacontroladamás fresca.

Guarda: Solo se mantuvo en contacto con acero inoxidable para preservar las
característicasde frutaprimaria.

DatosTécnicos:

Alcohol : 14.0%
AzúcarResidual : 1.99g/l
AcidezTotal : 5.25g/l
pH :3.47

NOTAS DE CATA

Color:Brillantey ligerocolor rojo rubí.

Aroma: Afrutados aromas de ciruelas, frambuesa y especies como pimienta
junto con sutiles toques florales.

Boca: De jugosa y ligera textura que se acompaña de sabores a frutas rojas
que junto a una agradableacidez invita a seguirdisfrutándolofácilmente.

GASTRONOMÍA

Muy versátil de maridar dada su buena acidez y estructura más bien
ligera. Acompaña bien carnes blancas como el pato, pollo y cerdo.
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